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را تولید  هاو باکتریوسین 12بسیاري از محصولات مهم صنعتی مثل اسید پروپیونیک، ویتامین بتوانند  می هاباکتریومپروپیونی :سابقه و هدف
هدف تحقیق حاضر بررسی . اي هستندهاي مفید رودهعوامل محرك رشد باکتريداراي فواید پروبیوتیکی  علاوه بر داشتن هااین باکتري. کنند

شده با استفاده از ملاس و دهیبر میزان تولید توده سلولی و اسیدهاي پروپیونیک، استیک و لاکتیک در سامانه ناپیوسته خوراك pH اثر کنترل
  .است لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس ویی شرمانیزیرگونه یی باکتریوم فرئودنریچیپروپیونیزمان عنوان منبع کربن و کشت هملاکتوز به

 36پس از گذشت دهی با قند لاکتوز و خوراكآغاز عنوان منبع کربن لیتري با محیط پایه و ملاس به 3 تخمیر در فرمانتور :هامواد و روش
 24ساعت بوده و هر  96تخمیر فرایند زمان . گراد صورت گرفتدرجه سانتی 30 لیتر بر ساعت در دماي 03/0با سرعت  ساعت از شروع فرایند

با  pHبدون کنترل فرایند با مقایسه  pHاثر کنترل . برداري انجام شدري توده سلولی و اسیدهاي آلی از فرمانتور نمونهگی منظور اندازهساعت به
 HPLCمقدار توده سلولی با روش خشک کردن انجمادي و اسیدهاي آلی با . بررسی گردید 5/6) نرمال 1سود ( pHتخمیر انجام شده در 

  .گیري شد اندازه
، 72/1±07/0و  79/1 ±07/0توده سلولی  :ترتیب عبارت بودند ازبه pHبدون و با کنترل غلظت نهایی متغیرهاي وابسته براي دو تیمار  :هایافته

گرم بر ( 10/6±09/0و  93/7±06/0 و اسید لاکتیک 16/4±04/0و  87/4±13/0 استیکاسید  ،16/4±04/0و  87/4±13/0 اسید پروپیونیک
  .)لیتر

  .نداردشده آلی یاد اسیدهاي بر تولید داري اثر معنینرمال تخمیر با سود  pHدر این مطالعه نشان داده شد که کنترل  :گیري نتیجه
  شده، ملاسدهی، اسید پروپیونیک، سامانه ناپیوسته خوراكییشرمانی زیرگونه ییفرئودنریچی باکتریوموپیونیپر :واژگان کلیدي

 مقدمه 
هـاي گـرم مثبـت، غیـر     ها، ریزسـازواره باکتریومپروپیونی

 اي شـکل هـوازي اختیـاري و میلـه   اسپورزا، غیرمتحرك، بـی 
ي لبنـی و  هـا بـه دو دسـته عمـده    این بـاکتري ). 1(هستند 
ــتی ــی ) Cutaneous( پوس ــیم م ــه تقس ــوند ک ــروه اول  ش گ
هاي آغازگر مهم در تخمیـر لبنـی هسـتند و بعضـی      سازواره

، لاکتـات را  یی ـفرئـودنریچی بـاکتریوم  یپروپیونها مثل گونه
ایجاد  کنند که علاوه بر کمک بهتخمیر کرده و گاز تولید می

بســیاري از توانــد  مــی ،)2(مناســب در پنیــر طعــم و  روزنــه
 12محصولات مهم صنعتی مثل اسید پروپیونیک، ویتامین ب

ــین ــاو باکتریوســ ــدرا  هــ ] اخیــــرا، ). 3(د نــــکن تولیــ
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 سلامتیبراي (به دلیل فواید پروبیوتیکی  ها باکتریوم پروپیونی
ــراي ت( يهــا بیوتیــک و تولیــد پــري )انســان ک رشــد یــحرب
 )2( )هاي بیفیدوباکتریوماي مثل گونههاي مفید روده باکتري

هـا ضـمن    این باکتري. اند توجه زیادي به خود معطوف کرده
، دستگاه گـوارش  یحفظ سلامتو فلور میکروبی روده تنظیم 

جلوگیري و سیستم زا  جهشعوامل مولد هاي  آنزیماز فعالیت 
هـاي پروبیوتیـک    گونـه ). 4(کننـد  ایمنی بدن را تقویت مـی 

ها باعث افـزایش جـذب کلسـیم و آهـن از     باکتریوم پروپیونی
طریـق تولیـد اسـیدهاي     باکتریوم ازپروپیونی. شوندروده می

چرب کوتاه زنجیر مثل پروپیونات باعث افزایش جذب آهـن  
همچنین با تولید اسـیدهاي چـرب کوتـاه    . شوندروده میدر 

که به نوبه خود  می دهندکربنات را افزایش میزان بیزنجیره 
مـی  کلسیم جذب افزایش  منجر بهروده  pHبه دلیل افزایش 

اسـیدهاي  ماننـد  زنجیره اسیدهاي چرب کوتاه ). 5، 6( دنشو
پپتید تحریک ترشح به دلیل  استیک، پروپیونیک و بوتیریک

چنـین  هـم و ) 7-9( به عنوان مهار کننده اشتها YYاي  روده
ــد  ــه مع ــأخیر تخلی ــش مهمــی  )10( هت ــس در نق ــاد ح ایج

بـا   هـا باکتریومپروپیونی). 11(دارند  ) Satiety( سیرکنندگی
فعالیـت آنـزیم   مهـار   مهار سنتز کلسترول در کبـد از طریـق  

سـنتتاز و افـزایش دفـع     Co.Aگلوتاریـل  –هیدروکسی متیل
بـراي  کلسـترول  باعـث مصـرف   اسیدهاي صفراوي از مدفوع 

سـطح کلسـترول   شـده و   مجـدد اسـیدهاي صـفراوي   تولید 
هــاي برخــی گونــه). 12، 13(دهنــد  مــیپلاســما را کــاهش 

 12و ب 2هـاي ب قادر بـه تولیـد ویتـامین    باکتریومپروپیونی
  ).14، 15(هستند 

هـاي  گونـه  رشـد  بـراي دهـد کـه   هـا نشـان مـی    پژوهش
تا  pH 6گراد و درجه سانتی 30-37 باکتریوم دمايپروپیونی

و حـداقل   5/8براي رشـد   pHحداکثر ). 16(مطلوب است  7
بـاکتري  ، رشـد  5/4تر از کم pHدر است و گزارش شده  6/4

-باکتریومپروپیونی). 17( متوقف و تولید اسید کم خواهد شد
، )18، 19(نـد گلـوکز   ها قادرند منـابع کربنـی مختلفـی مان   

، 24(، لاکتـات  )22، 23(، لاکتـوز  )21(، ساکارز )20(مالتوز 
کـه  جـایی از آن. نـد کنرا استفاده  )25، 26(و گلیسرول ) 19

هـاي متـداول و   کـاربرد سیسـتم  کم وري تولید  غلظت و بهره
بـازده تولیـد   لذا افـزایش  گران تخمیر را محدود کرده است، 

ضایعات صنعتی ارزان قیمت مثـل  تخمیر ا اسید پروپیونیک ب
 توجیـه بـه   مـلاس،  ماننـد پـذیر  گلیسرول یـا منـابع تجدیـد   

کـاهش  را نیـز  ضایعات صنعتی کمک کرده و اقتصادي تولید 
پذیر است که ملاس نیشکر منبعی تجدید). 16، 27( ددهمی

و منجر به  شودجزء ضایعات کارخانجات قند نیز محسوب می
د بـه عنـوان مثـال    وش ـسلولی می به تولید مقدار زیادي توده

توسـط   12اي مثـل ویتـامین ب  هنگام تولید متابولیت ثانویه
مـلاس بـه مقـدار    اسـتفاده از  توان با میها  باکتریوم پروپیونی

دسـتیابی بـه   توده سلولی دسـت یافـت کـه بـراي     از زیادي 
  ). 28(است شرط اساسی ویتامین وري بالاي تولید  بهره

در سامانه ناپیوسته رشد آهسته ترین مشکل تخمیر عمده
مشـکل  و ) 29، 30(محصـول  شـدید  باکتري، اثر بازدارندگی 

سـایر فراینـدها شـامل    ). 31(استخراج از محیط کشت است 
، )24(شـده  دهی، سامانه ناپیوسته خوراك)32(تثبیت سلول 

با هـدف بهبـود بـازده و    ) 34(اي و چند مرحله) 33(پیوسته 
-تخمیـر ناپیوسـته خـوراك    .اندشده وري تخمیر ارزیابیبهره
قند در فواصل زمانی متناوب افزودن شده متداول شامل دهی

تواند کمبود مـواد مغـذي را برطـرف کـرده و از     است که می
ــوگیري کنــد ل تجمــع محصــو ــاکنون ). 24(بازدارنــده جل ت

تولید اسـید پروپیونیـک بـه    ارتباط با اندکی در هاي  پژوهش
عنوان کارگیري ملاس بهچنین بهشده و همدهیروش خوراك

فرایند ) 2008(کرال و همکاران . منبع کربن انجام شده است
زمان اسید پروپیونیک و  اي را براي تولید همتخمیر دو مرحله

  ). 28(پیشنهاد دادند  12ین بمویتا
عنوان منبـع کـربن    ملاس به مصرفاي بر تاکنون مطالعه

بـاکتریوم در سـامانه   تولید اسـیدهاي آلـی از پروپیـونی    ايبر
هـدف  جایی که  .نشده است انجامشده دهیناپیوسته خوراك

هـا  ها خواص سلامتی بخـش آن  باکتریومپروپیونیاز استفاده 
جهت در قالب یک محصول فراسودمند است، استفاده از سود 

فرهـادي و  . را مطـرح کنـد  مهمی تواند معضل  می pHکنترل 
به بیشترین میزان اسید پروپیونیک در پی ) 2012(همکاران 

ــا نســبت ــه  1 تلقــیح ب  و لاکتوباســیلوس اســیدوفیلوس 4ب
رسیدند  ییشرمانیزیرگونه  ییباکتریوم فرئودنریچیپروپیونی

)3(.   
در دو تیمـار   pHدر این تحقیق تلاش بر این است تا اثر 

. لو یـی  فرئودنریچی. پمختلف با استفاده از کشت همزمان 
. بر تخمیر و تولید اسیدهاي آلی بررسـی شـود  اسیدوفیلوس 

منبع کربن ملاس براي تولید تـوده سـلولی   از در مرحله اول 
لاکتـوز  بـا  دهـی  خـوراك بعد شد و در مرحله استفاده بیشتر 

تـامین  عـلاوه بـر   استفاده از این مونوساکارید . صورت گرفت
-لاکتوباسـیلوس و پروپیـونی  رشـد  براي منبع کربن مناسب 
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فـراهم  را یک نوشیدنی لبنی تخمیري تولید باکتریوم، امکان 
  .کندمی
 ها مواد و روش 

زیرگونـه   یـی بـاکتریوم فرئـودنریچی  پروپیـونی : ریزسازواره
لاکتوباســیلوس اســیدوفیلوس و ) PTCC1661( یــیشــرمانی

)PTCC1643 ( بــه صــورت لیــوفیلیزه از کلکســیون میکربــی
در و هـاي علمـی صـنعتی ایـران خریـداري      پژوهشسازمان 

 30 روز در دمـاي  6باکتریوم به مدت محیط کشت پروپیونی
شـامل  یـاد شـده   محـیط  . کشت داده شـد گراد درجه سانتی

 1و  5/0، 1بـه میـزان   کازئین، عصاره مخمر و لاکتات سدیم 
گـراد  درجه سانتی 121که در دماي بود در آب مقطر درصد 

بـه  سپس باکتري فعال شـده  . ه اتوکلاو شددقیق 15مدت به
در گـذاري   منتقـل و گرمخانـه  باکتریوم محیط مایع پروپیونی

. ل. شـد  جامساعت ان 48مدت گراد بهدرجه سانتی 30 دماي
 37کشت و در دماي  MRS مایع در محیطنیز اسیدوفیلوس 
  .گذاري شد ساعت گرمخانه 48گراد به مدت درجه سانتی

ابتـدا  : آماده سازي مایه تلقیح براي تزریق به فرمـانتور 
و شـد  کشت خطی داده  محیط ذخیرهدر باکتري فعال شده 

گـذاري  ساعت گرمخانه 48گراد به مدت درجه سانتی 30 در
پتاسـیم   1لیتر آب دیونیزه، حاوي  1این محیط به ازاي . شد
ــوم هیــدروژن فســفات،  2هیــدروژن فســفات،  دي دي آمونی

ــه، 7فروســولفات  005/0  025/0منیــزیم ســولفات،  01/0آب
 5کلرید کبالـت،   01/0کلرید کلسیم،  01/0منگنز سولفات، 

سـپس  . بـود  )گـرم ( آگار 7سدیم لاکتات و  5عصاره مخمر، 
لیتـر  میلـی  2یک کلنی از محیط کشت ذخیره برداشته و در 

) آگاربدون  که همان محیط ذخیره( کشتمحیط کشت پیش
سـاعت   48گـراد بـه مـدت     درجه سـانتی  30 حل کرده و در

لیتـر از آن بـه فلاسـک    میلی 4/0سپس . گذاري شدگرمخانه
کشت محیط کشت پیشبه لیتر میلی 40 بدون همزن حاوي

سـاعت   24-36گـراد بـه مـدت     درجه سانتی 30 درو منتقل 
ســاعت، جــذب نــوري بــا  36بعــد از . گــذاري شــدگرمخانــه

-فرئـودنریچی . پدر مورد (د اسپکتروفوتومتر اندازه گیري ش
). 28) (بـود  ≈8/0نـانومتر   660جذب نوري در طول موج یی 

منظور تعیین تعداد دقیق باکتري موجـود در مایـه تلقـیح،    به
روي محـیط سـدیم    10-12تـا   10-6هـاي  یک ویال در رقـت 

ترکیبات محـیط کشـت سـدیم    . لاکتات آگار کشت داده شد
لاکتات  10عصاره مخمر،  10کازئین،  10لاکتات آگار شامل 

 5/0کلرید سدیم،  5/1گلیسین،  2پیرووات سدیم،  2سدیم، 
آگـار   12دي پتاسـیم هیـدروژن فسـفات و     25/0، 80تواین 

در  pHپـس از تنظـیم   . بـود لیتر آب مقطر  1در  )موادگرم (

درجـه   121کشت تهیه شده در دمـاي  محیط  7±2/0دامنه 
 7مـدت  ها بهپلیت. شد دقیقه اتوکلاو 15مدت بهگراد سانتی

 گراد در شرایط غیرهوازي قـرار درجه سانتی 30روز در دماي 
زیـر گونـه    یـی فرئودنریچی. پشمارش میکربی ). 3( گرفتند
 CFU/mlسوسپانسیون موجـود در هـر ویـال    در یی شرمانی

  .بود 27/4×109
محـیط پایـه تخمیـر    : شدهدهیسامانه ناپیوسته خوراك

محیط لیتر  1شده شامل دهیخوراكبراي سیستم ناپیوسته 
گـرم و عصـاره    20سـدیم لاکتـات   حاوي (کشت کشت پیش

گرم بر لیتـر مـلاس بـه عنـوان منبـع       25و  )گرم 10مخمر 
کربن گرم بر لیتر قند لاکتوز به عنوان منبع  25اولیه و کربن 

 40-44درصـد قنـد کـل،     50-52حـاوي  مـلاس  . ثانویه بود
، محـیط پایـه  . بـود  بـریکس درصـد   77-80درصد ساکارز و 
در دمـاي  کـربن  دو منبـع  هاي حاوي  بطريظرف فرمانتور و 

. دقیقـه اسـتریل شـدند    15گراد به مـدت  درجه سانتی 121
بـه  اسـتریل  هاي حاوي ملاس و لاکتـوز طـی شـرایط    بطري

 بـه گراد درجه سانتی 30دماي در فرمانتور و فرمانتور متصل 
 36دهـی  فراینـد خـوراك  . ساعت تنظیم شـد  96مدت زمان 

 8لاکتوز بـه مـدت   کربن ساعت پس از شروع تخمیر با منبع 
مایـه  ). 22(انجـام شـد   لیتر بر دقیقه  03/0ساعت با سرعت 

ــزان   ــه می ــیح ب ــامل   1تلق ــانتور ش ــم فرم ــد حج . پ درص
بـا   اسـیدوفیلوس . لو  یـی شـرمانی زیرگونـه   ییفرئودنریچی

، در pHبراي بررسی اثر ). 3(سامانه تزریق شد  به 1:4نسبت 
 1خودکـار سـود   افـزودن  و  5/6در  pHتیمار اول بـا تنظـیم   

ثابت نگـه داشـته و در تیمـار دوم منبـع سـود از       pHنرمال، 
امکان قرائت در هر لحظه  .شددستگاه جدا پمپ پرستالتیک 

pH  دسـتگاه  ثبـت کننـده   یا ثبـت آن در  و محیط از مانیتور
لیتـري از   میلـی  20هـاي  سـاعت نمونـه   24هر . داشتوجود 

  .شد برداري نمونهدستگاه 
برداري  از نمونه پس: گیري وزن خشک توده سلولی اندازه

به مـدت   rpm 12000نمونه با دور  لیترمیلی 20از سیستم، 
فاز ته  .شدگراد سانتریفوژ درجه سانتی 4دقیقه در دماي  10

وزن خشک توده زیستی نشین شده پس از شستشو با آب به 
  .گیري شد اندازه انجماديبا روش خشک کردن 

گیري میزان اسـیدهاي پروپیونیـک، لاکتیـک و    اندازه
حاصل از سانتریفوژ مایع رویی کردن همگن پس از : استیک

 6نرمـال بـه    5/0لیتر اسید سولفوریک میلی 5محیط کشت، 
 rpmدقیقـه بـا سـرعت     15لیتر نمونه اضافه و به مدت میلی

فــاز شـفاف رویـی بــه کمـک فیلتــر    . سـانتریفوژ شـد   5000
هاي آلـی  میـزان اسـید  . میکرومتر فیلتر شد 45/0سرسرنگی 
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مجهز به  HPLCتولید شده در محصول با استفاده از دستگاه 
براي آنـالیز از فـاز متحـرك    . گیري شداندازه ODS-5ستون 

فـاز  (و متانول ) فاز متحرك(مولار  10دسولفوریک شامل اسی
بـر دقیقـه اسـتفاده و     لیترمیلی 1و سرعت جریان ) متحرك

ــالیز   ــالیز اســیدهاي مــذکور در طــول مــوج اســتفاده و آن آن
نانومتر  210اسیدهاي مذکور در طول موج آشکارساز معادل 

  ).3(انجام شد 
هـا  نـه آماده سـازي نمو : 12گیري میزان ویتامین باندازه

اسـتخراج ایـن   . نیـاز بـود   12براي اندازه گیـري ویتـامین ب  
در سـیانات  هـا   سـلول سلولی بـا جوشـاندن   داخل متابولیت 

. دقیقه انجـام شـد   15مدت به pH=0/6مولار در  1/0پتاسیم 
 45/0دســت آمــده از فیلتــر سرســرنگی ســپس محلــول بــه

 HPLCبـا دسـتگاه    12میکرومتر عبور داده شد و ویتامین ب
از فاز متحرك، متشکل . گیري شداندازه C18مجهز به ستون 

مـولار و   02/0هیدروژن پتاسیم متانول و محلول فسفات دي
  .نانومتر بود UV ،361طول موج دتکتور 

 هایافته  
 pHروند تغییـرات   1 شکل: طی دوره تخمیر pHتغییرات 

بـدون  در ایـن حالـت   . دهـد نشـان مـی  را طی دوره تخمیـر  
تولید اسیدهاي آلـی در محـیط،   در نتیجه استفاده از سود و 

pH  طـور کـه در نمـودار     همـان . کاهش یافت 6/4به  5/6از
 محیط از لحظه شروع تخمیر تـا  pHشود کاهش مشاهده می

بود و این میزان کاهش  یدهی مقدار قابل توجهزمان خوراك
بـا  یافـت و  ادامـه  ) لاکتـوز (کربن منبع دهی  خوراكبا شروع 

باکتري . داشت تريکندروند  ،رسیدن به انتهاي زمان تخمیر
ساعت قادر به مصرف سریع منبـع   36در مدت زمانی حدود 

  .استمحیط  pHو تولید سریع اسید و کاهش کربن 

  
طی تخمیر در سامانه ناپیوسته  pHروند تغییرات . 1 شکل

  ساعت 96زمان گراد و مدت درجه سانتی 30شده در دماي دهی خوراك

  
: روند تغییرات توده خشک سـلولی طـی دوره تخمیـر   

بـا   1 تیمـار (تخمیر روند تغییرات توده خشک سلولی در دو 
نشـان   2 شـکل در ) pHبـدون کنتـرل    2 و تیمار pHکنترل 

شـود مقـدار تـوده    طور که مشاهده می همان. داده شده است
ــار ــلولی در تیم ــاعت   2 س ــدود س ــا ح ــروع ( 36ت ــان ش زم

ملاس است  فقطکربن ، یعنی هنگامی که منبع )دهی خوراك
دهـی   كشـروع خـورا  از پـس  بیشتر از حالت دیگر است ولی 

از  داربـه طـور معنـی    1لولی در تیمـار  مقدار توده س ـلاکتوز 
بـا اینکـه میـزان تـوده     ). P>05/0(شـود  بیشتر مـی  2تیمار 

خشک سلولی در پایان تخمیر هر دو تیمار تقریبا نزدیک هم 
 2و  1غلظت نهایی توده خشک سلولی براي تیمـار  (هستند 

 )گرم بر لیتـر  72/1±07/0و  79/1±07/0 ترتیب عبارتند ازبه
دار ولی روند افزایش غلظت توده سلولی هـم اخـتلاف معنـی   

  .دارد
روند تغییرات اسید پروپیونیک، اسید استیک و اسـید  

روند تولید اسید پروپیونیـک در  : لاکتیک طی دوره تخمیر
 شود که در تیمـار مشاهده می. نشان داده شده است 3شکل 

میــزان اســید  48تـا ســاعت   2و در تیمــار  24تـا ســاعت   1
تولید مقدار اندکی . قابل تشخیص نبودتولید شده پروپیونیک 

مشاهده شـد و   1 تیمار 48اسید پروپیونیک در نمونه ساعت 
و  1 براي تیمـار  96غلظت نهایی اسید پروپیونیک در ساعت 

از . گرم بر لیتـر بـود   52/3±07/0و  95/3±08/0به ترتیب  2
دار اختلاف روند تولید اسید در دو تیمـار معنـی   لحاظ آماري

  ).P< 05/0(نیست 
هاي نهایی حاصل از هر دو تیمار وجود چنین در نمونههم

تولیـد ایـن    HPLCاسـتفاده از  بررسی شد که  12ویتامین ب
غلظت ویتامین تولیدي . ویتامین در هر دو تیمار را تأیید کرد

و  66/34±52/1، 1در تیمـار  ) 96سـاعت  (در انتهاي تخمیـر  
  .گرم بر لیتر بودمیلی 01/30±14/1، 2در تیمار 

وري تولیـد تـوده خشـک    میزان بهره 2با توجه به جدول 
ونه نهایی سلولی و اسید پروپیونیک، استیک و لاکتیک در نم

است  2بیشتر از تیمار  1در همه موارد در تیمار ) 96ساعت (
وري فرایند تخمیر بهرهبه طور کلی توان نتیجه گرفت که می

  .بهتر است 1در تیمار 
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روند تغییرات غلظت توده خشک سلولی طی دوره تخمیر در دو تیمار  .2 شکل

گراد و درجه سانتی 30شده در دماي دهیمختلف در سامانه ناپیوسته خوراك
محیط با سود  pHتخمیر با کنترل ( 1مربع توپر مربوط به تیمارساعت؛  96طی مدت 

  .است) محیط pH تخمیر بدون کنترل( 2و دایره توپر مربوط به تیمار) نرمال 1

  
اسید پروپیونیک طی دوره تخمیر در دو تیمار  غلظت روند تغییرات .3 شکل

گـراد و  درجه سانتی 30شده در دماي دهیدر سامانه ناپیوسته خوراك مختلف
محیط با سود  pHتخمیر با کنترل ( 1مربع توپر مربوط به تیمار ساعت؛  96طی مدت 

  .است) محیط pHتخمیر بدون کنترل ( 2و دایره توپر مربوط به تیمار ) نرمال 1
  

شده در دهیمیزان تولید توده خشک سلولی و اسید پروپیونیک، استیک و لاکتیک در سامانه ناپیوسته خوراك بر pHاثر کنترل و عدم کنترل . 1جدول 
  .ساعت 96گراد بعد از درجه سانتی 30دماي 

زمان تخمیر   نوع تیمار pH )گرم بر لیتر(غلظت  P/Aنسبت 
 dL cA bP aX )ساعت(

 24 1تیمار  5/6  41/0±06/0 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد -

  2تیمار 9/5 72/0±03/0 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد -

 48 1تیمار 5/6 55/1±04/0 20/0±01/0 تشخیص داده نشد 04/0±98/0 -

  2تیمار 3/5 15/1±04/0 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد -

 72 1تیمار 5/6 02/0±81/1 08/0±19/3 01/0±00/3 10/0±73/5 94/1:0

  2تیمار 8/4 06/0±36/1 09/0±93/2 02/0±10/2 11/0±11/3 72/1:0

 96 1تیمار 5/6 07/0±79/1 08/0±95/3 13/0±87/4 06/0±93/7 23/1:1

  2تیمار 6/4 07/0±72/1 07/0±52/3 04/0±16/4 09/0±10/6 18/1:1

)a( وزن خشک توده سلولی )b (اسید پروپیونیک )c (اسید استیک )d (اسید لاکتیک 

  

  
اسـید اسـتیک طـی دوره تخمیـر در دو تیمـار       روند تغییرات غلظت. 4 شکل

گـراد و  درجه سانتی 30شده در دماي دهیناپیوسته خوراكمختلف در سامانه 
محیط با  pHتخمیر با کنترل ( 1ساعت؛ مربع توپر مربوط به تیمار 96طی مدت 

) محیط pHتخمیر بدون کنترل ( 2و دایره توپر مربوط به تیمار ) نرمال 1سود 
  .است

  
دوره تخمیـر در دو تیمـار   اسید لاکتیک طـی   روند تغییرات غلظت .5 شکل

گـراد و  درجه سانتی 30شده در دماي دهیمختلف در سامانه ناپیوسته خوراك
محیط  pHتخمیر با کنترل ( 1ساعت؛ مربع توپر مربوط به تیمار  96طی مدت 

 pHتخمیـر بـدون کنتـرل    ( 2و دایره توپر مربوط بـه تیمـار   ) نرمال 1با سود 
  .است) محیط

  زمان) ساعت(  زمان) ساعت(
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 ١١٨

توده خشک سلولی و اسیدپروپیونیک، استیک و لاکتیک در سامانه ناپیوسته  وري و بازده تولیدبر روي میزان بهره pHاثر کنترل و عدم کنترل . 2جدول 
  ساعت 96بعد از  گراددرجه سانتی 30شده در دماي دهیخوراك

زمان تخمیر  نوع تیمار pH )گرم بر لیترمیلی(وري بهره )گرم بر گرم(بازده 
 gYL/x fYA/X eYP/X dPL cPA bPP aPX )ساعت(

 24 1تیمار 5/6 90/0±80/3  - - - - - -

  2تیمار 9/5  31/0±29/6 - - - - - -

 48 1تیمار 5/6 38/0±46/13 79/1±12/0 - 51/8±38/0 14/0±01/0 - 62/0±03/0

  2تیمار 3/5 89/0±21/10 - - - - - -

 72 1تیمار 5/6 23/0±77/15 70/0±73/27 10/0±07/26 49/0±77/49 04/0±76/1 01/0±65/1 05/0±15/3

  2تیمار 8/4 12/1±75/11 83/0±40/25 24/0±20/18 95/0±03/27 24/0±99/1 01/0±53/1 08/0±29/2

 96 1تیمار 5/6 23/0±77/15 70/0±28/34 20/1±29/42 48/0±88/68 04/0±21/1 72/0±35/2 03/0±44/4

  2تیمار 6/4 65/0±51/15 64/0±58/30 39/0±16/36 78/0±00/53 04/0±05/2 22/0±54/2 05/0±55/3

)a( وري توده خشک سلولیبهره ،)b( وري تولید اسید پروپیونیکبهره ،)c( وري تولید اسید استیکبهره ،)d( وري تولید اسید لاکتیکبهره ،)e(  بازده تولید
بازده تولید اسید لاکتیک نسبت به توده سلولی )g(، بازده تولید اسید استیک نسبت به توده سلولی )f(، اسید پروپیونیک نسبت به توده سلولی

 بحث  
با گذشت زمـان ابتـدا بـا     pHتغییرات  1بر اساس نمودار 

تمایل پیدا حالت ثابت و سپس به کاهش می یابد شیب ثابت 
طور استدلال کرد که در ابتدا با توجه به توان اینمی. کندمی

هـا، بـه سـرعت سوبسـترا     منبع کربن بـراي بـاکتري  فراوانی 
با سرعت ثابتی شروع بـه   pHد و شومصرف و اسید تولید می

رود با که منبع کربن رو به کاهش میهنگامی .کندکاهش می
ها این امکان را پیدا تدریجی لاکتوز به محیط باکتري افزودن

خواهند کرد که به تولید خود ادامه دهند ولـی بعـد از اتمـام    
مشـاهده   96تا  72دهی و گذشت زمان بعد از ساعت خوراك

بـه  تواند  است که میتقریبا ناچیز  pHشود که این کاهش می
  .باشدمربوط کربن لظت منبع کاهش غ

با مقایسه روند تولید تـوده سـلولی در دو تیمـار مختلـف     
مشـاهده  را در رونـد رشـد سـلولی     pHتوان اهمیت تأثیر می

کنترل شد و روند تولید سـلولی   pHکه  1کرد زیرا در تیمار 
در چنـین  کـم   pHمهـاري  اثر  ،با سرعت بیشتري پیش رفت

قادر به تولیـد بیشـتر تـوده     هامحیطی تعدیل شده و باکتري
سلولی هستند که این روند به خصوص در ابتـداي تخمیـر و   

بـا کـاهش   تجدید منبع کربن قابل مشـاهده اسـت و سـپس    
هنگـامی  . یابـد سوبسترا سرعت روند تولید کاهش میغلظت 

شود تولیـد سـلولی بـا یـک رونـد      محیط کنترل نمی pHکه 
منبع کربن تأثیر خاصی یابد و تغییر تقریبا مشابه افزایش می

-مـی نشان وري تولید توده سلولی بهره. ندارداسید تولید بر 
دار و مثبـت در تولیـد   محیط تأثیر معنی pHد که کنترل ده

وري تولید توده سلولی که میزان و بهرههنگامی دارد و اسید 
بـراي مثـال در   . این نکته حائز اهمیت استمورد توجه باشد 

تـوده  زیـاد  کـه تولیـد    12یه ویتـامین ب تولید متابولیت ثانو
   .شودپیشنهاد می pHسلولی نیاز است کنترل 

نشان ) 5تا  3نمودارهاي (نمودارهاي تولید اسیدهاي آلی 
 36دهی یعنی تا ساعت دهد که در ساعات قبل از خوراكمی

در هر دو تیمـار تولیـد اسـید     48و در بعضی موارد تا ساعت 
از آن در همه موارد روند افزایش قابل تشخیص نبود ولی بعد 

که این روند افزایش در مورد هر سه اسید  تولید مشاهده شد
علت عدم تولیـد اسـید   . آلی در هر دو تیمار مشابه بوده است
مناسـب بـودن   علیرغم (پروپیونیک و اسید استیک از ملاس 

توان به شرایط را می) این منبع کربن براي تولید این اسیدها
دماي فرایند یا میزان مایـه تلقـیح ارتبـاط    مانند دیگر تخمیر 

نشـان   2008و همکـاران در سـال    Coralنتیجه تحقیق . داد
بـراي تولیـد اسـید    گـراد  درجه سـانتی  30داد دماي تخمیر 

گراد است و درصـد مایـه   درجه سانتی 37بهتر از پروپیونیک 
. پروپیونیک تـأثیري نـدارد  بر میزان تولید اسید افزوده تلقیح 

توانـد بـه تفـاوت در     و ایـن تحقیـق مـی    Coralتناقض نتایج 
خصوص افزایش دما و میـزان بیشـتر   شرایط ابتداي تخمیر به

تر مایه تلقیح باشد که به نوبه خود موجب تحریک رشد سریع
  .سلولی و تولید اسیدهاي آلی شده است

ــط     ــرف آن توس ــیط و مص ــه مح ــوز ب ــزودن لاکت ــا اف   ب
چـون  یابـد   مـی تولید اسید لاکتیک افزایش  اسیدفیلوس. ل 

اسـت باعـث تولیـد     اسیدفیلوس. لمنبع کربن مناسب رشد 
از طرفــی  .شـود میـزان زیـاد اسـید لاکتیـک در محـیط مـی      

. ها قادر به مصرف اسـید لاکتیـک هسـتند   باکتریومپروپیونی
. پدهند که در تخمیر انجام شده توسط ها نشان می پژوهش

مـول اســید   2مـول اسـید لاکتیـک بـه      3 ،یـی نریچیرئـود ف
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-تبدیل مـی  CO2مول  1مول اسید استیک و  1پروپیونیک، 
توان یکی از دلایل افزایش تولید ایـن  بنابراین می). 35(شود 

سـاعت را مربـوط بـه مصـرف اسـید       48دو اسید آلی بعد از 
  .عنوان منبع کربن دانستلاکتیک به

چنــین هــاي نهــایی و هــمنتــایج آمــاري مقایســه غلظــت
دهنـد  تولید اسیدهاي آلی در هر دو تیمار نشان می وري بهره

میـزان تولیـد   بـر  داري محـیط تـأثیر معنـی    pHکه کنتـرل  
اسیدهاي آلی ندارد، لذا عدم استفاده از سود در تخمیر تولید 

  .شوداسید پروپیونیک با این روش پیشنهاد می
اي در خواص تغذیه اگر هدف تولید اسید پروپیونیک براي

محصولی فراسودمند باشـد، عـدم اسـتفاده از سـود اهمیـت      
با توجه بـه دسـتیابی بـه میـزان     . بخشد به تولید میاي  ویژه

اثـر   بالاي اسید پروپیونیک در نمونه تولید شـده و بـی   نسبتاً
شـده و  دهـی در کشـت ناپیوسـته خـوراك    pHبودن کنتـرل  

بـع ارزان قیمـت و   عنـوان من همچنین استفاده از مـلاس بـه  
این تحقیق تولید نوعی نوشیدنی فراسـودمند را  فراوان، نتایج 

البته، بررسی دقیـق اثـرات سـیرکنندگی    . میسر ساخته است
  .شوداي توصیه میاین محصول در قالب یک مطالعه تغذیه

در کمک  اسیدوفیلوس. لبا توجه به نقش مفید لاکتوز و 
به افزایش تولید اسید پروپیونیک و اسید استیک، اسـتفاده از  
منبع کربن حاوي لاکتوز مثل شیر براي تولید ایـن محصـول   

علاوه بـر ایـن، بـا در نظـر گـرفتن خاصـیت       . شودتوصیه می
ضدقارچی اسید پروپیونیک، محصول لبنی تولید شده به این 

 بیـوتیکی و روش علاوه بر داشتن خاصـیت سـیرکنندگی، پرو  
، داراي نگهدارنـده شـیمیایی   12اي ویتـامین ب خواص تغذیه

ي احتمالی طور طبیعی است و این موضوع به عدم استفادهبه
هرگونه نگهدارنده شیمیایی نظیـر سـوربات، کمـک شـایانی     

  .کند می
انسـتیتو  این تحقیق با حمایت علمـی و فنـی    :سپاسگزاري

، دانشـکده علـوم   اي و صـنایع غـذایی کشـور    تحقیقات تغذیه
در تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی 

وسـیله   بـدین  لـذا انجام شده نامه کارشناسی ارشد قالب پایان
  .شود مراتب سپاسگزاري اعلام می

 
  

  
  

 References
1. Dishisha T, Teresa Alvarez MT, Hatti-Kaul R. Batch- 

and continuous propionic acid production from 
glycerol using free and immobilized cells of 
Propionibacterium acidipropionici. Bioresource 
Technol 2012;118:553-62. 

2. Kouya T, Tobita K, Horiuchi M, Nakayama E, 
Deguchi H, Tanaka T, et al. Production of 
Extracellular Bifidogenic Growth Stimulator (BGS) 
from Propionibacterium shermanii Using a 
Bioreactor System with a Microfiltration Module and 
an On-line Controller for Lactic Acid Concentration. 
J Biosci Bioeng 2008;105:184-91. 

3. Farhadi Sh, Khosravi-Darani K, Mashayekh M, 
Mortazavian AM, Mohammadi A, Shahraz F. Effect 
of incubation temperature and inoculation ratio of 
starter culture on propionic acid production in dairy 
beverage fermented with propionibacterium. Iran J 
Nutr Sci Food Technol 2012;7:41-50. 

4. Ekinci FY, Gurel M. Effect of using propionic acid 
bacteria as an adjunct culture in yogurt production. J 
Dairy Sci 2008;91:892-9. 

5. Bougle D, Vaghefi-Vaezzadeh N, Roland N, Bouvard 
G, Arhan P, Bureau F, et al. Influence of short-chain 
fatty acids on iron absorption by proximal colon. 
Scand J Gastroenterol 2002;37:1008-11. 

6. Trinidad TP, Wolever TM, Thompson LU. Effect of 
acetate and propionate on calcium absorption from 

the rectum and distal colon of humans. Am J Clin 
Nutr 1996;63:754-8. 

7. Batterham RL, Heffron H, Kapoor S, Chivers JE, 
Chandarana K, Herzog H, et al. Critical role for 
peptide YY in protein-mediated satiation and body-
weight regulation. Cell Metab 2006;4(3):223-33. 

8. Cherbut C, Ferrier L, Rozé C, Anini Y, Blottière H, 
Lecannu G, et al. Short-chain fatty acids modify 
colonic motility through nerves and polypeptide YY 
release in the rat. Am J Physiol Gastrointest and Liver 
Physiol 1998;275(6):1415-22. 

9. Dockray G. Gut endocrine secretions and their 
relevance to satiety. Curr opin pharmacol 
2004;4(6):557-60. 

10. Liljeberg H, Bjorck I. Delayed gastric emptying rate 
as a potential mechanism for lowered glycemia after 
eating sourdough bread: studies in humans and rats 
using test products with added organic acids or an 
organic salt. Am J Clin Nutr 1996;64(6):886-93. 

11. Ruijschop RMAJ, Boelrijk AEM, Te Giffel MC. 
Satiety effects of a dairy beverage fermented with 
propionic acid bacteria. Int Dairy J 2008;18(9):945-
50. 

12. Demigne C, Morand C, Levrat MA, Besson C, 
Moundras C, Remesy C. Effect of propionate on fatty 
acid and cholesterol synthesis and on acetate 

 [
 D

ow
nl

oa
de

d 
fr

om
 n

sf
t.s

bm
u.

ac
.ir

 o
n 

20
25

-0
5-

30
 ]

 

                               7 / 9

https://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1345-fa.html


 و همکاران نگین احمدي.../  pHبررسی اثر کنترل                                                                                              120 
 

 ١٢٠

metabolism in isolated rat hepatocytes. Br J Nutr 
1995;74:209-19. 

13. Hara H, Haga S, Aoyama Y, Kiriyama S. Short chain 
fatty acids suppress cholesterol synthesis in rat liver 
and intestine. J Nutr 1999;129:942-8. 

14. Quesada-Chanto A, Schmid-Meyer AC, Schroeder 
AG, Carvaiho-Jonas MF, Blanco I, Jonas R. Effect of 
oxygen supply on biomass, organic acids and vitamin 
B12 production by Propionibacterium shermanii. 
World J Microbiol Biotechnol 1998;14:843-6. 

15. Leblance JG, Rutten G, Bruinenberg P, Sesma F, 
Savoy de giori G, Smid EJ. A novel dairy product 
fermented with Propionibacterium freudenreichii 
improves the riboflavin status of deficient rats. 
Nutrition 2006;22:645-51. 

16. Coral J. Propionic acid production by 
Propionibacterium sp. using low-cost carbon sources 
in submerged fermentation. Biotechnol. Bioprocesses 
Eng. Division Federal University of Parana; 2008. 

17. Sheehan JJ, Wilkinson MG, McSweeney PLH. 
Influence of processing and ripening parameters on 
starter, non-starter and propionic acid bacteria and on 
the ripening characteristics of semi-hard cheeses. Int 
Dairy J 2008;18(9):905-17. 

18. Himmi EH, Bories A, Boussaid A, Hassani L. 
Propionic Acid Fermentation of Glycerol and Glucose 
by Propionibacterium Acidipropionici and 
Propionibacterium Freudenreichii ssp. Shermanii. 
Appl Biochem Biotechnol 2000;53:435-40. 

19. Rickert DA, Glatz CE, Glatz BA. Improved organic 
acid production by calcium alginate-immobilized 
propionibacteria. Enzyme Microb Tech 
1998;22(5):409-14. 

20. Babuchowski A, Hammond E, Glatz B. Survey of 
propionibacteria for ability to produce propionic and 
acetic acids. J Food Prot 1993;56:493-6. 

21. Quesada-Chanto A, S.-Afschar A, Wagner F. 
Microbial production of propionic acid and vitamin 
B12 using molasses or sugar. Appl Microbiol 
Biotechnol 1994;41(4):378-83. 

22. Goswami V, Srivastava AK. Fed-batch propionic acid 
production by Propionibacterium acidipropionici. 
Biochem Eng J 2000;4(2):121-8. 

23. Sherman J, Shaw R. The propionic acid fermentation 
of lactose. J Biol Chem 1923;56(2):695-700. 

24. Martinez-Campos R, Torre Mdl. Production of 
propionate by fed-batch fermentation of 
Propionibacterium acidipropionici using mixed feed 

of lactate and glucose. Bioresour Technol 
2002;24:427–31. 

25. Barbirato F, Chedaille D, Bories A. Propionic acid 
fermentation from glycerol: comparison with 
conventional substrates. Appl Microb Biotechnol 
1997;47(4):441-6. 

26. Zhu Y, Li J, Tan M, Liu L, Jiang L, Sun J, et al. 
Optimization and scale-up of propionic acid 
production by propionic acid-tolerant 
Propionibacterium acidipropionici with glycerol as 
the carbon source. Bioresour Technol 
2010;101(22):8902-6. 

27. Kumar S, Babua BV. Brief review on propionic acid: 
a renewal energy source. Proceedings of National 
Conference on Environmental Conservation 
2006;4:58-64. 

28. Coral J, Karp SG, Vandenberghe LPdS, Parada JL, 
Pandey A, Soccol CR. Batch fermentation Model of 
propionic acid production by Propionibacterium 
acidipropionici in different carbon sources. Appl 
Biochem Biotechnol 2008;151:333–41. 

29. Neronova NM, Ibragimova SI, Lerusalimskii ND. 
Effect of propionate concentration on the specific 
growth rate of Propionibacterium shermanii. 
Mikrobiologiya 1967;36:404-9. 

30.  Nanba A, Nukada R, Nagai S. Inhibition by acetic 
and propionic acids of the growth of 
Propionibacterium shermanii. J Ferment Technol 
1983;61:551-6. 

31. Yang ST, Zhu H, Li Y. Continuous propionate 
production from whey permeate using a novel fibrous 
bed bioreactor. Biotechnol Bioeng 1994;43:1124-30. 

32. Champagne CP, Baillargeon-Cote C, Goulet J. Whey 
fermentation by immobilized cells of 
Propionibacterium shermanii. J Appl Bacteriol 
1989;66:175-84. 

33. Blanc P, Goma G. Propionic acid and biomass 
production using continuous ultra filtration 
fermentation of whey. Biotechnol Lett 1989;11:189-
94. 

34. Playne MJ. Propionic and butyric acid. In: Moo-
Young M, editor. Comprehensive Biotechnology. 
Vol. 3. Oxford: Pergamon Press; 1985.p. 731-59. 

35. Zhang A, Yang S. Propionic acid production from 
glycerol by metabolically engineered 
Propionibacterium acidipropionici. Process Biochem 
2009;44:1346-51. 

 

 

 [
 D

ow
nl

oa
de

d 
fr

om
 n

sf
t.s

bm
u.

ac
.ir

 o
n 

20
25

-0
5-

30
 ]

 

                               8 / 9

https://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1345-fa.html


Iranian Journal of Nutrition Sciences & Food Technology 
Vol. 8, No. 2, Summer 2013 

 

 

121

٢

Fed-batch fermentation of propionic, acetic and lactic acid production 
Ahmadi N1, Khosravi-Darani K*2, Zarean shahraki S3, Mortazavian AM4,Mashayekh M5, Komeili R6, 

Azadnia E6 
 
1-M.Sc in Food Science & Technology, Students’ Research Committee,National Nutrition and Food Technology Research 
Institute, Faculty of Nutrition Sciences and Food Technology, Shahid Beheshti University of Medical Sciences, Tehran, Iran 
2-*Corresponding author: Associate Prof. (in Research), Dept. of Food Technology Research, National Nutrition and Food 
Technology Research Institute, Faculty of Nutrition Sciences and Food Technology, Shahid Beheshti University of Medical 
Sciences, Tehran, Iran, Email: kiankh@yahoo.com 
3- M.Sc in Food Science & Technology, Faculty of Agriculture, Science and Research Branch, Islamic Azad University, Sari, Iran 

4-Associate prof, Dept. of Food Science and Technology, National Nutrition and Food Technology Research Institute, Faculty of 
Nutrition and Food Technology, Shahid Beheshti University of Medical Sciences, Tehran, Iran 
5- Assistant prof, Dept. of Food Science and Technology, National Nutrition and Food Technology Research Institute, Faculty of 
Nutrition and Food Technology, Shahid Beheshti University of Medical Sciences, Tehran, Iran 
6- Dept. of Food Science and Technology, National Nutrition and Food Technology Research Institute. Faculty of Nutrition 
Sciences and Food Technology, Shahid Beheshti University of Medical Sciences, Tehran. Iran 

 
Received 23 Jun, 2013                                                                                           Accepted 16 Sept, 2013 

 
Background and objective: Propionibacteria are capable of producing many important industrial 
products such as propionic acid, vitamin B12 and bacteriocins. Also these bacteria show some probiotic 
health benefits and produce prebiotics as stimulator of intestinal bacteria. The aim of this research is 
evaluation of pH control on production of biomass propionic, acetic and lactic acids in fed-batch system, 
with feeding of molasses and lactose as carbon sources of co-fermentation of Propionibacterium 
freudenreichii ssp. shermanii and Lactobacillus acidophilus.  

Materials and methods: Fermentation was conducted in a 3-liter fermentor containing base medium and 
molasses as the carbon source in which lactose was fed after 36th hat temperature at 30 °C. Total 
fermentation time was 96 hand sampling was done in every 24 h intervals to measure the biomass and 
organic acids. Two treatments were compared to each other: in one trial, pH was maintained at 6.5 by 
using NaOH 1N, but in another, during fermentation pH was not controlled. Content of biomass and 
organic acid were measured by freeze drying and HPLC methods, respectively. 

Results: The final concentration of the dependent variables for the two treatments with and without pH 
control obtained as following (g/L): biomass 1.97±0.07 and 1.72 ±0.07, propionic acid, 4.87±0.13 and 
4.16±0.04, acetic acid 4.87±0.13 and 4.16±0.04 and lactic acid 7.93±0.06 and 6.10±0.09.  

Conclusion: In this study it was shown that production of mentioned organic acids was not affected 
significantly by adding NaOH for control of pH in medium. 

Keywords: Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii, Propionic acid, Fed-batch system, 
Molasses 
 
 

 [
 D

ow
nl

oa
de

d 
fr

om
 n

sf
t.s

bm
u.

ac
.ir

 o
n 

20
25

-0
5-

30
 ]

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               9 / 9

https://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1345-fa.html
http://www.tcpdf.org

